
огда вы в следующий раз зайдете в винный магазин,

остановитесь и внимательно оглядитесь по сторонам. 

Не нужно сразу же идти к полке со «специальным

предложением месяца» или останавливать свой выбор на испытанных

и любимых сортах; просто оцените богатство и разнообразие

ассортимента. Если магазин большой, а вы в чем-то похожи на меня,

у вас скоро закружится голова от ошеломительного изобилия разных

вин и вы преисполнитесь восторга. Только представьте — в каждой

из этих бутылок содержится напиток с уникальным вкусом и ароматом.

Выберите одну, и она станет для вас новым радостным открытием

в путешествии длиною в целую жизнь.

Но стоит ли прилагать усилия, чтобы узнать разницу между

бутылками, выстроенными на полке? Конечно, да! Да, да и еще раз да.

Даже самые незначительные знания сделают удовольствие, которое

вы получаете от бокала хорошего вина, вдвое более сильным и дадут

вам ключ к выбору вин по вашему вкусу. Разве это не звучит

привлекательно? Эта книга предназначена для того, чтобы помочь

вам расширить ваши представления о вине и открыть для себя мир

новых, волнующих и изысканных ароматов. Вы готовы? Тогда

приступайте к чтению, а потом

отправляйтесь за покупками

и получайте удовольствие!







óÄëíú I

ÄêéåÄí à Çäìë ÇàçÄ

Когда вы покупаете вино, в первую очередь нужно обращать внимание на его
вкус и аромат. Репутация вина, его упаковка и цена могут повлиять на ваш
выбор, но все это не оказывает воздействия на ваши вкусовые рецепторы.
Cорт винограда является самым важным фактором, определяющим вкус вина,
но все, что происходит с виноградом и виноградным соком во время долгого
путешествия от лозы к бокалу, который вы держите в руке, вносит свой вклад
в неповторимую сущность вина. Давайте попробуем разобраться, какой вкус
и букет вы предпочитаете.
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3. Насыщенное, 
с черносмородинным
оттенком
Красные вина с характерным

ароматом черной смородины,

изготавливаемые из сорта

Каберне Совиньон.

1. Сочное, фруктовое
Освежающее, доступное по цене

и с восхитительным чистым

вкусом — чилийское Мерло 

в полной мере раскрывает

достоинства этой категории

современного красного вина.

2. Шелковистое, 
с клубничным оттенком
Спелое, душистое вино 

с ароматами красных ягод;

классическим сортом является

Пино Нуар.

6. Нежное розовое
Душистые, сухие 

и освежающие — лучшие

образцы происходят 

из Прованса и Наварры.

çÄâÑàíÖ ëÇéâ Çäìë
Ç‡¯Ë ¯‡ÌÒ˚ Á‡ÈÚË ‚ ‚ËÌÌ˚È Ï‡„‡ÁËÌ Ë ÔËÓ·ÂÒÚË ‚ËÌÓ,

ÔËflÚÌÓÂ Ì‡ ‚Ë‰ Ë Ì‡ ‚ÍÛÒ ÌÂÁ‡‚ËÒËÏÓ ÓÚ ˆÂÌ˚, ÒÂÈ˜‡Ò

ÎÛ˜¯Â, ˜ÂÏ ÍÓ„‰‡-ÎË·Ó ‡Ì¸¯Â. Ç ÔÓÒÎÂ‰ÌÂÈ ˜ÂÚ‚ÂÚË 

XX ‚ÂÍ‡ ‚ ‚ËÌÓ‰ÂÎËË ÔÓËÁÓ¯Î‡ Ì‡ÒÚÓfl˘‡fl Â‚ÓÎ˛ˆËfl

‚Ó ‚ÒÂÏ, ˜ÚÓ Í‡Ò‡ÂÚÒfl ÒÚËÎfl Ë Í‡˜ÂÒÚ‚‡ ‚ËÌ‡.

ÇÒÂ ‚ËÌ‡ ÒÚ‡ÎË ·ÓÎÂÂ ˜ËÒÚ˚ÏË Ë ËÏÂ˛Ú ·ÓÎÂÂ Ò‚ÂÊËÈ

‚ÍÛÒ, ˜ÂÏ ‡Ì¸¯Â; Í‡ÒÌ˚Â ‚ËÌ‡ ·ÓÎÂÂ Ïfl„ÍËÂ, ÒÓ˜Ì˚Â Ë

ÓÍÛ„Î˚Â; ·ÂÎ˚Â ‚ËÌ‡ ·ÓÎÂÂ Ì‡Ò˚˘ÂÌÌ˚Â, Ò ÚÓÌ‡ÏË ÁÂ-

ÎÓ„Ó ÔÂÒËÍ‡ Ë ÚÓÔË˜ÂÒÍËı ÙÛÍÚÓ‚. íÂÔÂ¸ ·ÓÎ¸¯Â

ÔÓÎ¸ÁÛ˛ÚÒfl ÌÓ‚˚ÏË ‰Û·Ó‚˚ÏË ·Ó˜Í‡ÏË, ˜ÚÓ ÔË‰‡ÂÚ ‚ËÌÛ

Ï‡ÒÎflÌËÒÚ˚Â Ë ‚‡ÌËÎ¸Ì˚Â ÓÚÚÂÌÍË. ùÚÓ ÌÂ ÓÁÌ‡˜‡ÂÚ, ˜ÚÓ

‚ÒÂ ‚ËÌ‡ ÒÚ‡ÎË Ó‰ËÌ‡ÍÓ‚˚ÏË Ì‡ ‚ÍÛÒ. ç‡ Ò‡ÏÓÏ ‰ÂÎÂ Û ÔÓ-

ÍÛÔ‡ÚÂÎÂÈ Â˘Â ÌËÍÓ„‰‡ ÌÂ ·˚ÎÓ ÒÚÓÎ¸ ¯ËÓÍÓ„Ó ‚˚·Ó‡.

ëÓ‚ÂÏÂÌÌÓÂ ‚ËÌÓ‰ÂÎËÂ ·˚ÒÚÓ ÛÒÚ‡ÌflÂÚ ËÁ˙flÌ˚, ÌÓ ÌÂ

ËÌ‰Ë‚Ë‰Û‡Î¸ÌÓÒÚ¸ ‚ËÌ‡.

àÚ‡Í, ˜ÚÓ ‰ÓÎÊÌÓ ÓÔÂ‰ÂÎflÚ¸ ‚‡¯ ‚˚·Ó? èÓ Í‡ÍËÏ

ÔËÁÌ‡Í‡Ï ‚˚ ÏÓÊÂÚÂ ÓÚÎË˜ËÚ¸ ‚ËÌÓ, ÔÓ‰ıÓ‰fl˘ÂÂ ‰Îfl

ÎÂÚÌÂ„Ó Î‡Ì˜‡ ‚ Ò‡‰Û, ÓÚ ‚ËÌ‡, ÍÓÚÓÓÂ ÎÛ˜¯Â ÔÓ‰ıÓ‰ËÚ

‰Îfl ÁËÏÌÂ„Ó ‚Â˜Â‡ ÔÂÂ‰ Í‡ÏËÌÓÏ? èÂ‰ÒÚ‡‚¸ÚÂ ÒÂ·Â,

˜ÚÓ ‚˚ Á‡¯ÎË ‚ ÔÂÒÎÓ‚ÛÚ˚È ‚ËÌÌ˚È Ï‡„‡ÁËÌ Ë ÏÓÊÂÚÂ

‚˚·‡Ú¸ ·ÛÚ˚ÎÍÛ Ò ÔÓÎÍË ÔÓ‰ Ú‡·ÎË˜ÍÓÈ «ÁÂÎÂÌÓÂ, ·Ó‰ÓÂ

·ÂÎÓÂ» ËÎË ÔÓ‰ÓÈÚË Í ÔÓÎÍÂ «ÔflÌÓÂ, ÚÂÔÎÓÂ Í‡ÒÌÓÂ». ùÚÓ

ÁÌ‡˜ËÚÂÎ¸ÌÓ ÛÔÓÒÚËÎÓ ·˚ ‚‡¯ ‚˚·Ó, ÌÂ Ú‡Í ÎË?

ÇË‰ËÚÂ ÎË, Ú˚Òfl˜Ë ‡ÁÌ˚ı ‚ÍÛÒÓ‚ ‰ÂÎflÚÒfl Ì‡ 15 Ó·˘Ëı

Í‡ÚÂ„ÓËÈ, ÍÓÚÓ˚Â ·Û‰ÛÚ ÔÓ‰Ó·ÌÓ ÓÔËÒ‡Ì˚ Ì‡ ÒÎÂ‰Û˛-

˘Ëı ÌÂÒÍÓÎ¸ÍËı ÒÚ‡ÌËˆ‡ı. èÓ˝ÚÓÏÛ, ‰‡ÊÂ ÂÒÎË ‚˚ Â˘Â

ÌË˜Â„Ó ÌÂ ÁÌ‡ÂÚÂ Ó ÒÓÚ‡ı ‚ËÌÓ„‡‰‡ Ë ‚ËÌÓ‰ÂÎ¸˜ÂÒÍËı

Â„ËÓÌ‡ı, ÔÓÒÚÓ ‚˚·ÂËÚÂ Í‡ÚÂ„ÓË˛ ÔÓ Ò‚ÓÂÏÛ ‚ÍÛÒÛ, ‡

fl ÛÍ‡ÊÛ ‚‡Ï Ô‡‚ËÎ¸ÌÓÂ Ì‡Ô‡‚ÎÂÌËÂ. ÇÓÁ‚‡˘‡ÈÚÂÒ¸ Í

˝ÚËÏ ÒÚ‡ÌËˆ‡Ï Í‡Ê‰˚È ‡Á, ÍÓ„‰‡ ‚˚ Á‡ıÓÚËÚÂ ÔÓÔÓ·Ó-

‚‡Ú¸ ˜ÚÓ-ÌË·Û‰¸ ÌÓ‚ÂÌ¸ÍÓÂ; fl ÔÓÒÚ‡‡˛Ò¸, ˜ÚÓ·˚ ‚˚ ÒÏÓ„-

ÎË ÔÓÎÛ˜ËÚ¸ Û‰Ó‚ÓÎ¸ÒÚ‚ËÂ ÓÚ Ò‚ÓÂ„Ó ‚˚·Ó‡.



10. Зрелое, или с тонами
жареных тостов
Хорошо выраженные ароматы

персиков, абрикосов и тропических

фруктов с богатыми теплыми

оттенками — вкус австралийского

вина из сорта Шардонне.

4. Пряное, 
теплое
Вина с богатым букетом, где

сочетается аромат лесных ягод,

черного перца и шоколада;

попробуйте австралийские вина 

из сорта Шираз.

9. Насыщенное,
ореховое
Мощный изысканный 

и разнообразный вкус; 

в этой категории задают

стиль белые бургундские

вина.

11. Ароматическое
Душистые вина с

оттенками ароматических

цветочных ароматов —

из сорта

Гевюрцтраминер.

12. Игристое
Масса пузырьков для

вашего удовольствия, 

а в некоторых случаях —

еще и изысканный букет.

Улыбайтесь, ведь вы пьете

шампанское.

7. Абсолютно 
сухое, 
нейтральное
Яркие, освежающие

вина на основе таких

сортов, как Мюскаде 

и Вердиккьо.

5. Сочное, 
кисло-сладкое
Интригующие вина 

с травянистым оттенком 

и кисло-сладким вкусом

красных фруктов. 

Лучше всего эту категорию

представляют итальянские

красные вина.

13. Золотистое,
сладкое
Обволакивающий, нежный

вкус с насыщенными

ароматами персиков,

абрикосов и меда. Для

примера попробуйте Сотерн.

14. Согревающее
Сладкие крепленые вина 

с богатым букетом. Здесь 

нет ничего лучше портвейна.

15. Бодрящее крепленое
Очень сухие вина 

с поразительными

оттенками кислых

фруктов и орехов —

к примеру,

настоящий херес.

8. Бодрое, зеленое
Во главе списка стоит

новозеландский Совиньон

Блан. Резковатый вкус 

с тонами

крыжовника.



1. ëéóçõÖ, îêìäíéÇõÖ 
äêÄëçõÖ ÇàçÄ
Благодаря своему богатому фруктовому букету 
и освежающему вкусу эти вина идеально подходят как
для употребления вместе с едой, так и без еды. Это
определяющий современный стиль для лучших дешевых
красных вин. Вина, расположенные на одну ступень
выше, но в доступной ценовой категории, обладают
более изысканным фруктовым ароматом и нежным
вкусом, смягчающим вяжущую терпкость танина.

ùÚÓÚ ÒÚËÎ¸ ÔÓfl‚ËÎÒfl ‚ çÓ‚ÓÏ ë‚ÂÚÂ. Ç˚ ÏÓÊÂÚÂ Ó·Ì‡Û-

ÊËÚ¸ Â„Ó ‚ ‚ËÌ‡ı ËÁ Ä‚ÒÚ‡ÎËË, ä‡ÎËÙÓÌËË, ¯Ú‡Ú‡ Ç‡-

¯ËÌ„ÚÓÌ, çÓ‚ÓÈ áÂÎ‡Ì‰ËË, ûÊÌÓÈ ÄÏÂËÍË Ë ûÊÌÓÈ ÄÙ-

ËÍË, ÌÓ ‚ ÔÓÒÎÂ‰ÌËÂ „Ó‰˚ ÓÌ ‡ÒÔÓÒÚ‡ÌËÎÒfl Ë ‚ Ö‚Ó-

ÔÂ, ÓÔÓÍËÌÛ‚ ÒÚ‡˚Â ÔÂ‰ÒÚ‡‚ÎÂÌËfl Ó ÚÓÏ, ˜ÚÓ Í‡ÒÌÓÂ

‚ËÌÓ ‰ÓÎÊÌÓ ·˚Ú¸ ‚˚‰ÂÊ‡ÌÌ˚Ï. ùÚË ‚ËÌ‡ ÌÂ ÔÓ‰‚Â„‡-

˛ÚÒfl ‰ÎËÚÂÎ¸ÌÓÈ ‚˚‰ÂÊÍÂ: ‚˚ ÔÓÍÛÔ‡ÂÚÂ Ëı, Ô¸ÂÚÂ Ë ÒÌÓ-

‚‡ ÔÓÍÛÔ‡ÂÚÂ. ÖÒÎË ‚‡Ï Ì‡‚ËÚÒfl ÒÓ˜Ì˚È ÙÛÍÚÓ‚˚È ·Û-

ÍÂÚ, ‰‡ÊÂ ÌÂ Ë˘ËÚÂ ‚ËÌÓ ·ÓÎÂÂ ˜ÂÏ ‰‚ÛıÎÂÚÌÂÈ ‚˚‰ÂÊÍË.

óËÎËÈÒÍÓÂ ‚ËÌÓ Ì‡ ÓÒÌÓ‚Â ÒÓÚ‡ åÂÎÓ fl‚ÎflÂÚÒfl ÒÚ‡Ì-

‰‡ÚÓÏ Í‡˜ÂÒÚ‚‡ ‰Îfl ˝ÚÓ„Ó ‚ÒÂÏËÌÓ„Ó ÙÂÌÓÏÂÌ‡. ùÚÓ ÏÓ-

ÎÓ‰ÓÂ, ıÓÓ¯Ó Û‡‚ÌÓ‚Â¯ÂÌÌÓÂ ‚ËÌÓ, Ì‡Ò˚˘ÂÌÌÓÂ ‡Ó-

Ï‡Ú‡ÏË ÂÊÂ‚ËÍË, ˜ÂÌÓÈ ÒÏÓÓ‰ËÌ˚ Ë ÒÎË‚˚.

àÒÔ‡ÌËfl ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚ ÏÌÓ„Ó ÌÂ‰ÓÓ„Ëı Í‡ÒÌ˚ı ‚ËÌ,

ÔËÌ‡‰ÎÂÊ‡˘Ëı Í ÚÓÈ ÊÂ Í‡ÚÂ„ÓËË. á‰ÂÒ¸ ÒÚÓËÚ ÔÓÔÓ-

·Ó‚‡Ú¸ Î˛·ÓÂ ‚ËÌÓ, ËÁ„ÓÚÓ‚ÎÂÌÌÓÂ ‚ ã‡Ï‡Ì˜Â, ç‡‚‡Â

ËÎË ‚ Ç‡Î¸‰ÂÔÂÌ¸flÒÂ. Ç ä‡ÎËÙÓÌËË ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚÒfl ¯ËÓ-

ÍËÈ ‡ÒÒÓÚËÏÂÌÚ ıÓÓ¯Ëı ÏÓÎÓ‰˚ı ‚ËÌ ËÁ ÒÓÚÓ‚ åÂÎÓ

Ë áËÌÙ‡Ì‰ÂÎ¸, ‡ ‚ Ä„ÂÌÚËÌÂ ÂÒÚ¸ „‡ÏÓÌË˜Ì˚È íÂÏÔ‡-

ÌËÎ¸Ó, Ì‡Ò˚˘ÂÌÌ˚È ÙÛÍÚÓ‚˚È ÅÓÌ‡‰Ó Ë ÒÓ˜Ì˚È å‡Î¸-

·ÂÍ. ç‡Ë·ÓÎÂÂ ÁÌ‡ÏÂÌËÚ˚Ï Ù‡ÌˆÛÁÒÍËÏ ‚ËÌÓÏ ‚ ˝ÚÓÈ Í‡-

ÚÂ„ÓËË fl‚ÎflÂÚÒfl ÅÓÊÓÎÂ, ıÓÚfl ÓÌÓ Á‡ÏÂÚÌÓ ‰ÓÓÊÂ Ë

ËÏÂÂÚ ÌÂ Ú‡ÍÓÈ flÍÓ ‚˚‡ÊÂÌÌ˚È ÙÛÍÚÓ‚˚È ‚ÍÛÒ, Í‡Í

‚˚ ÏÓ„ÎË ·˚ ÓÊË‰‡Ú¸; Í‡ÒÌ˚Â ‚ËÌ‡ Vin de Pays d’Oc ˜‡-

ÒÚÓ ·˚‚‡˛Ú ·ÓÎÂÂ Û‰‡˜Ì˚ÏË.
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2. òÖãäéÇàëíõÖ, 
äãìÅçàóçõÖ äêÄëçõÖ ÇàçÄ
Это спелые душистые вина с нежными тонами клубники,
ежевики или вишни. Лучшие из них имеют мягкий,
шелковистый вкус.

èËÌÓ çÛ‡ — ˝ÚÓ ÒÓÚ ‚ËÌÓ„‡‰‡, ËÁ ÍÓÚÓÓ„Ó ÔÓËÁ‚Ó-

‰flÚ ÎÛ˜¯ËÂ Ó·‡Áˆ˚ ˝ÚÓÈ Í‡ÚÂ„ÓËË. ïÓÓ¯ËÈ èËÌÓ çÛ-

‡ Ó·Î‡‰‡ÂÚ ¯ÂÎÍÓ‚ËÒÚÓÈ ÚÂÍÒÚÛÓÈ, ÍÓÚÓÓÈ ÌÂÚ ÌË Û

Í‡ÍÓ„Ó ‰Û„Ó„Ó ‚ËÌÓ„‡‰‡. ãË¯¸ ‚ ÌÂÒÍÓÎ¸ÍËı Â„ËÓÌ‡ı

Ú‡ÍÓÂ ‚ËÌÓ ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡˛Ú ÔÓ ‚ÒÂÏ Ô‡‚ËÎ‡Ï, Ë Ì‡Ë·ÓÎÂÂ

‚˚‰‡˛˘ËÂÒfl ÒÓÚ‡ ÒÚÓflÚ ‚ÂÒ¸Ï‡ ‰ÓÓ„Ó.

êÓ‰ËÌÓÈ èËÌÓ çÛ‡ Ë ÚÂÏ ÏÂÒÚÓÏ, „‰Â ˝ÚÓÚ ‚ËÌÓ„‡‰

‰ÓÒÚË„‡ÂÚ ËÒÚËÌÌÓ„Ó ‚ÂÎË˜Ëfl, fl‚ÎflÂÚÒfl Ù‡ÌˆÛÁÒÍ‡fl

ÔÓ‚ËÌˆËfl ÅÛ„ÛÌ‰Ëfl. è‡ÍÚË˜ÂÒÍË ‚ÒÂ Í‡ÒÌÓÂ ·Û„ÛÌ‰-

ÒÍÓÂ ‚ËÌÓ ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡˛Ú ËÁ ‚ËÌÓ„‡‰‡ èËÌÓ çÛ‡. èË

ÒÓÁÂ‚‡ÌËË Û ÎÛ˜¯Ëı ‚ËÌ ÔÓfl‚Îfl˛ÚÒfl ‡ÓÏ‡Ú˚ Ú˛ÙÂ-

ÎÂÈ, ‰Ë˜Ë Ë Ô‡Î˚ı ÓÒÂÌÌËı ÎËÒÚ¸Â‚. áÌ‡˛, ˝ÚÓ Á‚Û˜ËÚ

ÛÊ‡ÒÌÓ, ÌÓ ËÌÓ„‰‡ ·˚‚‡ÂÚ ‰ÓÒÚ‡ÚÓ˜ÌÓ ÔÓÔÓ·Ó‚‡Ú¸ ÎË¯¸

Ó‰ËÌ ‡Á, ˜ÚÓ·˚ ÔËÒÚ‡ÒÚËÚ¸Òfl Ì‡ ‚Ò˛ ÊËÁÌ¸.

á‡ ÔÂ‰ÂÎ‡ÏË ÅÛ„ÛÌ‰ËË ÎÛ˜¯ÂÂ èËÌÓ çÛ‡ ÔÓËÁ‚Ó-

‰ËÚÒfl ‚ ä‡ÎËÙÓÌËË, ÓÒÓ·ÂÌÌÓ ‚ ä‡ÌÂÓÒÂ Ë ë‡ÌÚ‡-Å‡-

·‡Â, ‡ Ú‡ÍÊÂ ‚ éÂ„ÓÌÂ Ë çÓ‚ÓÈ áÂÎ‡Ì‰ËË.

ÑÂ¯Â‚ÓÂ èËÌÓ çÛ‡ Â‰ÍÓ ·˚‚‡ÂÚ ıÓÓ¯ËÏ, ÌÓ ˜ËÎËÈ-

ÒÍËÂ ÒÓÚ‡ Ó·˚˜ÌÓ Ó·Î‡‰‡˛Ú Ì‡Ò˚˘ÂÌÌ˚Ï ·ÛÍÂÚÓÏ Ò

·Ó‰fl˘ËÏ ‡ÓÏ‡ÚÓÏ ÙÛÍÚÓ‚Ó„Ó ÊÂÎÂ. èËflÚÌ˚Â Ì‡

‚ÍÛÒ Ë ÌÂ‰ÓÓ„ËÂ ‚ËÌ‡, Ú‡ÍËÂ, Í‡Í ëÓÏÓÌÚ‡ÌÓ, ‚ÒÚÂ˜‡-

˛ÚÒfl Ë ‚ àÒÔ‡ÌËË.

ä‡ÒÌ‡fl êËÓı‡ Ë ç‡‚‡‡ ÚÓÊÂ ÔÓËÒıÓ‰flÚ ËÁ àÒÔ‡-

ÌËË, ÌÓ ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡˛ÚÒfl ËÁ ‰Û„Ó„Ó ÒÓÚ‡ ‚ËÌÓ„‡‰‡.

éÌË Ïfl„ÍËÂ Ë ÓÍÛ„Î˚Â, Ò ‡ÓÏ‡ÚÌ˚ÏË ÚÓÌ‡ÏË ÍÎÛ·ÌËÍË

‚ ·ÛÍÂÚÂ. í‡ÍËÂ ÊÂ Í‡˜ÂÒÚ‚‡ ÔÓfl‚Îfl˛ÚÒfl ‚ Ò‡ÏÓÏ Ò‚ÂÚ-

ÎÓÏ Cotes du Rhone-Villages ËÁ î‡ÌˆËË. é‰Ì‡ÍÓ ÌË Ó‰ÌÓ

ËÁ ˝ÚËı ‚ËÌ ÌÂ Ó·Î‡‰‡ÂÚ ¯ÂÎÍÓ‚ËÒÚÓÒÚ¸˛ èËÌÓ çÛ‡.

основы«СТРОИТЕЛЬНЫЕ КИРПИЧИКИ» ВИНА

Все вина имеют некоторые общие основные элементы:

Сахар и кислота присутствуют в виноградном соке. Сахар
превращается в алкоголь во время брожения, но некоторое
количество иногда остается. Если процесс брожения
прекращается до его естественной остановки, вино становится
сладким. Слово «кислота» звучит неприятно и агрессивно, 
но когда она присутствует в правильной пропорции, то делает
вино насыщенным и освежающим. Все вина, как и фрукты,
содержат кислоту.
Танин происходит из кожуры, гребней и косточек винограда.
Это вещество в красном вине, которое окрашивает ваши зубы
и сушит рот, но в необходимом количестве оно может творить
чудеса с букетом и текстурой вина. В белом вине танин
присутствует в незначительном количестве. Наряду с кислотой
он действует как консервант, и вина с высоким уровнем
кислотности или танина (или обоих) могут много лет храниться
в бутылке.
Алкоголь, из-за которого многие из нас впервые
попробовали вино, присутствует там не только ради
веселящего эффекта. Он уравновешивает другие компоненты —
к примеру, смягчает воздействие кислоты и вносит свой вклад 
в насыщенность ваших вкусовых ощущений.



3. çÄëõôÖççõÖ, 
óÖêçéëåéêéÑàççõÖ 
äêÄëçõÖ ÇàçÄ
К этой категории относятся плотные красные вина с высоким
содержанием танина и отчетливым ароматом черной смородины.
Их изготавливают из винограда Каберне Совиньон как отдельно, 
так и в купаже с Мерло и другими сортами для обогащения 
фруктовых ароматов и смягчения структуры вина.

á‰ÂÒ¸ ÓÒÌÓ‚ÓÔÓÎ‡„‡˛˘ËÏ fl‚ÎflÂÚÒfl ÒÓÚ ä‡·ÂÌÂ ëÓ‚ËÌ¸ÓÌ. ä‡ÒÌ˚Â

‚ËÌ‡ ËÁ ÅÓ‰Ó ‚Ó î‡ÌˆËË Ì‡ ÓÒÌÓ‚Â ä‡·ÂÌÂ Ò˜ËÚ‡˛ÚÒfl ÒÚ‡Ì‰‡ÚÓÏ ‚

˝ÚÓÈ Í‡ÚÂ„ÓËË. ãÛ˜¯ËÂ ËÁ ÌËı ËÏÂ˛Ú ‚ ·ÛÍÂÚÂ ‡ÓÏ‡Ú ÒË„‡Ì˚ı ÍÓÓ-

·ÓÍ Ë Í‡‡Ì‰‡¯ÌÓ„Ó „ËÙÂÎfl. ä‡·ÂÌÂ çÓ‚Ó„Ó ë‚ÂÚ‡ Ó·Î‡‰‡ÂÚ Ì‡Ë·Ó-

ÎÂÂ ‚˚‡ÊÂÌÌ˚Ï ‡ÓÏ‡ÚÓÏ ˜ÂÌÓÈ ÒÏÓÓ‰ËÌ˚ Ò ‚‡ÌËÎ¸Ì˚ÏË Ë ËÌÓ„‰‡

ÏflÚÌ˚ÏË ÓÚÚÂÌÍ‡ÏË. íÛ‰ÌÓ ÒÍ‡Á‡Ú¸, ÍÚÓ Ì‡ıÓ‰ËÚÒfl ‚ÔÂÂ‰Ë ‚ ˝ÎËÚÌÓÈ

˜‡ÒÚË ˝ÚÓÈ Í‡ÚÂ„ÓËË. Ç ÏÂÌÂÂ ‰ÓÓ„ÓÏ ÒÂÍÚÓÂ ÔÓÎÓÊÂÌËÂ „Ó‡Á‰Ó ·Ó-

ÎÂÂ flÒÌÓÂ: Á‰ÂÒ¸ Ô‡ÍÚË˜ÂÒÍË ‚ÒÂ„‰‡ ÌÛÊÌÓ ÓÚ‰‡‚‡Ú¸ ÔÂ‰ÔÓ˜ÚÂÌËÂ ‚Ë-

Ì‡Ï çÓ‚Ó„Ó ë‚ÂÚ‡. ë‡ÏÓÂ ‰Â¯Â‚ÓÂ Í‡ÒÌÓÂ ÅÓ‰Ó ÓÒÚ‡‚ÎflÂÚ ·ÂÁ‡‰ÓÒÚ-

ÌÓÂ ‚ÔÂ˜‡ÚÎÂÌËÂ.

íÂÏ ÌÂ ÏÂÌÂÂ, ä‡·ÂÌÂ ëÓ‚ËÌ¸ÓÌ fl‚ÎflÂÚÒfl Ó‰ÌËÏ ËÁ Ò‡Ï˚ı Ì‡‰ÂÊÌ˚ı

‚ËÌ, ÍÓÚÓÓÂ ‚˚ ÏÓÊÂÚÂ ÔËÓ·ÂÒÚË. éÌÓ ÒÓı‡ÌflÂÚ Ò‚ÓÈ ı‡‡ÍÚÂÌ˚È

·ÛÍÂÚ ÌÂÁ‡‚ËÒËÏÓ ÓÚ ÏÂÒÚ‡ ÔÓËÒıÓÊ‰ÂÌËfl Ë Ì‡

Î˛·ÓÏ ˆÂÌÓ‚ÓÏ ÛÓ‚ÌÂ, ˜ÚÓ fl‚ÎflÂÚÒfl ·ÓÎ¸¯ÓÈ

Â‰ÍÓÒÚ¸˛ ‰Îfl ‚ËÌ‡. ÑÓÓ„ËÂ ‚ËÌ‡ ‰ÓÎÊÌ˚ ·˚Ú¸

ÁÂÎ˚ÏË Ë ·Ó„‡Ú˚ÏË, Ò ÌÂÒÍÓÎ¸ÍËÏË ÒÎÓflÏË Ì‡-

Ò˚˘ÂÌÌ˚ı ‡ÓÏ‡ÚÓ‚; ·ÓÎÂÂ ‰Â¯Â‚˚Â ËÏÂ˛Ú ÛÔ-

Ó˘ÂÌÌ˚È ·ÛÍÂÚ Ò ÁÂÏÎËÒÚ˚ÏË Ë ‰ÊÂÏÓ‚˚ÏË

ÚÓÌ‡ÏË ËÎË Ò ÓÚÚÂÌÍ‡ÏË ÁÂÎÂÌÓ„Ó ÔÂˆ‡.

ÖÒÎË ‚˚ Ë˘ÂÚÂ ÌÂ‰ÓÓ„ÓÂ ä‡·ÂÌÂ, ÔÓÔÓ-

·ÛÈÚÂ ·ÓÎ„‡ÒÍÓÂ, ˜ËÎËÈÒÍÓÂ, ‡‚ÒÚ‡ÎËÈÒÍÓÂ,

˛ÊÌÓ‡ÙËÍ‡ÌÒÍÓÂ ËÎË Ù‡ÌˆÛÁÒÍÓÂ Vin de

Pays d’Oc. ÖÒÎË ‚˚ „ÓÚÓ‚˚ Á‡ÔÎ‡ÚËÚ¸ ÌÂÏÌÓ-

„Ó ·ÓÎ¸¯Â, ÔÓÔÓ·ÛÈÚÂ Penedes ËÁ àÒÔ‡-

ÌËË, ÌÂÍÓÚÓ˚Â ‡‚ÒÚ‡ÎËÈÒÍËÂ, ˜ËÎËÈ-

ÒÍËÂ Ë ˛ÊÌÓ‡ÙËÍ‡ÌÒÍËÂ ÒÓÚ‡,

‡ Ú‡ÍÊÂ ÅÓ‰Ó ËÎË ÅÂÊÂ‡Í.

Ç˚ Ú‡ÍÊÂ ÏÓÊÂÚÂ Ó·Ì‡ÛÊËÚ¸

‡ÓÏ‡Ú ˜ÂÌÓÈ ÒÏÓÓ‰ËÌ˚ ‚ ‚Ë-

ÌÂ Ribera del Duero ËÁ àÒÔ‡ÌËË,

ıÓÚfl ÓÌÓ ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡ÂÚÒfl ËÁ ‚Ë-

ÌÓ„‡‰‡ ÒÓÚ‡ íÂÏÔ‡ÌËÎ¸Ó.

Колесо ароматов красного вина

Это еще один способ получить тот аромат,
который вам нужен. Я расположил красные вина
в соответствии с их интенсивностью и общими
категориями аромата. Вина, расположенные
ближе к внешней части круга, имеют
многослойный аромат; вина, расположенные
ближе к центру, простые и легкие.

Черные фрукты: ароматы черной
смородины, ежевики, темной сливы и черной
вишни.

Красные фрукты: мягкие ароматы
клубники и малины с более резкими тонами
красной смородины и красной вишни.

Травы/пряности: ароматы диких 
и лекарственных трав, перечных и ароматических
специй с вкусовыми оттенками шоколада или
лакрицы.

Стили, описанные в этой главе, попадают 
в зоны колеса следующим образом:
Сочные, фруктовые красные вина:
красные или черные фрукты со слабой 
или средней насыщенностью.
Шелковистые, клубничные красные

вина: красные фрукты, хотя в наиболее
насыщенных появляются тона черных фруктов.
Насыщенные, черносмородинные

красные вина: черные фрукты, иногда 
с тонами красных фруктов или трав/пряностей.
Пряные, теплые красные вина:
травы/пряности, хотя во многих эти ароматы
сочетаются с красными или черными фруктами.
Кисло-сладкие красные вина: красные
фрукты и травы/пряности.

А Р О М А Т  И  В К У С  В И Н А12

Ароматы вина

Увеличение

интенсивности
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4. èêüçõÖ, íÖèãõÖ 
äêÄëçõÖ ÇàçÄ
Плотные, теплые, восхитительно богатые ароматы
красных ягод, черного перца и шоколада идеально
подходят для зимних вечеров или барбекю на свежем
воздухе. Главный сорт винограда в этой категории
известен под названием Сира или Шираз.

Ä‚ÒÚ‡ÎËÈÒÍËÈ òË‡Á ÒÚÓËÚ ÔÓÔÓ·Ó‚‡Ú¸: ÓÌ ÔÎÓÚÌ˚È,

Ò ·Ó„‡Ú˚Ï ¯ÓÍÓÎ‡‰Ì˚Ï ‚ÍÛÒÓÏ, ËÌÓ„‰‡ Ò ÓÚÚÂÌÍÓÏ ÔÂ-

ˆ‡, ÎÂ„ÍËÏË ÚÓÌ‡ÏË ‰˚Ï‡ ËÎË ‚˚‰ÂÎ‡ÌÌÓÈ ÍÓÊË. Ç˚ ÏÓ-

ÊÂÚÂ ‚ÒÚÂÚËÚ¸ ıÓÓ¯ËÂ ÔËÏÂ˚ ‚Ó ‚ÒÂı ˆÂÌÓ‚˚ı Í‡-

ÚÂ„ÓËflı.

ÇÓ Ù‡ÌˆÛÁÒÍÓÈ ‰ÓÎËÌÂ êÓÌ˚ ÚÓÚ ÊÂ Ò‡Ï˚È ÒÓÚ ‚Ë-

ÌÓ„‡‰‡ ËÁ‚ÂÒÚÂÌ Í‡Í ëË‡, Ë, ‡ÁÛÏÂÂÚÒfl, ÓÌ ‚˚‡˘Ë-

‚‡ÎÒfl Á‰ÂÒ¸ Á‡‰ÓÎ„Ó ‰Ó ÚÓ„Ó, Í‡Í ‡‚ÒÚ‡ÎËÈˆ˚ Ì‡˜‡ÎË

ÍÛÎ¸ÚË‚ËÓ‚‡Ú¸ Â„Ó Û ÒÂ·fl Ì‡ Ó‰ËÌÂ. åÂÒÚÌ˚È ëË‡ ËÏÂ-

ÂÚ ÌÂÒÍÓÎ¸ÍÓ ·ÓÎÂÂ Ò‰ÂÊ‡ÌÌ˚È ÒÚËÎ¸ Ò ÔÂÓ·Î‡‰‡ÌËÂÏ

‰˚Ï˜‡Ú˚ı Ë ÏËÌÂ‡Î¸Ì˚ı ÚÓÌÓ‚ ÔÓ ÍÓÌÚ‡ÒÚÛ Ò ·Ó„‡Ú˚Ï

ÔflÌ˚Ï ‚ÍÛÒÓÏ ‡‚ÒÚ‡ÎËÈÒÍÓ„Ó ‚ËÌ‡; ÍÓÏÂ ÚÓ„Ó, ÓÌ ·Ó-

ÎÂÂ ‰ÓÓ„ÓÈ.

Ç Í‡˜ÂÒÚ‚Â ıÓÓ¯Ëı Ó·‡ÁˆÓ‚ ËÁ î‡ÌˆËË ÏÓÊÌÓ ÔÓ-

ÔÓ·Ó‚‡Ú¸ Vin de Pays d’Oc ËÎË ·ÓÎÂÂ ÔÎÓÚÌ˚Â Ë ÚflÊÂ-

Î˚Â ÒÚËÎË Cotes du Rhone-Villages (·ÓÎÂÂ Ò‚ÂÚÎ˚Â Ë ÎÂ„-

ÍËÂ ÒÚËÎË ‚˚‰ÂÊ‡Ì˚ ‚ ¯ÂÎÍÓ‚ËÒÚÓÏ ÒÚËÎÂ Ò ÚÓÌ‡ÏË

ÍÎÛ·ÌËÍË).

èÓÚÛ„‡ÎËfl ÔÂ‰Î‡„‡ÂÚ ıÓÓ¯ËÈ ‚˚·Ó ‚ËÌ ËÁ ‡Á-

Ì˚ı ÒÓÚÓ‚ ‡·ÓË„ÂÌÌÓ„Ó ‚ËÌÓ„‡‰‡, ÍÓÚÓ˚Â ÌÂ ÔÓËÁ-

‡ÒÚ‡˛Ú ÌË„‰Â ·ÓÎ¸¯Â. Ç àÒÔ‡ÌËË ÔÓÔÓ·ÛÈÚÂ ‚ÂÒÓÏ˚Â

ÒÎË‚Ó‚˚Â Ë ‚‡ÌËÎ¸Ì˚Â ‡ÓÏ‡Ú˚ íÓÓ Ë ·ÓÎÂÂ ‰ÓÓ„Ó„Ó

èËÓ‡Ú‡.

ä‡ÎËÙÓÌËÈÒÍËÈ ÒÓÚ áËÌÙ‡Ì‰ÂÎ¸ ‚ Ò‚ÓËı ÎÛ˜¯Ëı Ó·-

‡Áˆ‡ı ËÏÂÂÚ „ÎÛ·ÓÍËÈ ‚ÍÛÒ Ò ÔflÌ˚ÏË ÓÚÚÂÌÍ‡ÏË.

Ç ûÊÌÓÈ ÄÏÂËÍÂ ÏÂÍÒËÍ‡ÌÒÍËÈ ÒÓÚ èÚË ëË‡ ÌÂ

‡Ì‡ÎÓ„Ë˜ÂÌ ÒÓÚÛ ëË‡, ÌÓ ËÏÂÂÚ ‚ÓÒıËÚËÚÂÎ¸Ì˚È ÁÂÏ-

ÎËÒÚ˚È ÔË‚ÍÛÒ. í‡ÍÊÂ ÔÂ‚ÓÒıÓ‰ÂÌ ÚÂÔÎ˚È å‡Î¸·ÂÍ

ËÁ Ä„ÂÌÚËÌ˚ Ë ‚ÓÒıËÚËÚÂÎ¸Ì˚È ˜ËÎËÈÒÍËÈ ä‡ÏÂÌÂ Ò

Ú‡˛˘ËÏ ‚Ó ÚÛ ‚ÍÛÒÓÏ ÚÓÔË˜ÂÒÍËı ÔflÌÓÒÚÂÈ. çÂ ÒÚÓ-

ËÚ Ó·ıÓ‰ËÚ¸ ‚ÌËÏ‡ÌËÂÏ Ë ˛ÊÌÓ‡ÙËÍ‡ÌÒÍËÈ ÒÓÚ èË-

ÌÓÚ‡Ê.
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Если вино бродит или созревает в дубовых бочках, оно
приобретает характерные дубовые ароматы, выделяемые
деревом, особенно если винодел выбирает совершенно
новые, довольно небольшие бочонки, называемые bar-
riques (баррик). На языке дегустаторов качества,
придаваемые напитку новой дубовой древесиной,
называются теплотой, пряностью, маслянистостью, 
а также оттенками ириса и ванили. Многие лучшие 
в мире красные и белые вина сбраживаются или
созревают в дубовых бочках, но емкости из бетона или
нержавеющей стали, не влияющие на букет вина,
являются более предпочтительными для изготовления
свежих и легких фруктовых категорий.

ТЕРМИНЫ ВИНОДЕЛИЯ ДУБ,
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5. äàëãé-ëãÄÑäàÖ 
äêÄëçõÖ ÇàçÄ
Это увлекательная категория вин с вишневыми
и сливовыми оттенками и часто с терпкой травянистой
горчинкой. Почти все эти вина происходят из Италии
и имеют особый характер, отличающий 
их от международной общности.

ùÚÓ ËÏÂÂÚ ÌÂÔÓÒÂ‰ÒÚ‚ÂÌÌÓÂ ÓÚÌÓ¯ÂÌËÂ ÍÓ ‚ÍÛÒ‡Ï

ËÚ‡Î¸flÌˆÂ‚ ‚Ó ‚ÒÂÏ, ˜ÚÓ Í‡Ò‡ÂÚÒfl ‚ËÌ‡. í‡ÍËÂ ‚ËÌ‡ Ó·Î‡-

‰‡˛Ú ı‡‡ÍÚÂÌÓÈ ÍËÒÎÓÚÓÈ, ÔÂ‰Ì‡ÁÌ‡˜ÂÌÌÓÈ ‰Îfl ÚÓ„Ó,

˜ÚÓ·˚ ‡ÍˆÂÌÚËÓ‚‡Ú¸ ‚ÍÛÒ „Ó‚flÊ¸Â„Ó ÒÚÂÈÍ‡ ËÎË Ê‡Â-

ÌÓÈ ÛÚÍË, ‡ ÌÂ ‰Îfl ÛÔÓÚÂ·ÎÂÌËfl ‚ Í‡˜ÂÒÚ‚Â ‡ÔÂËÚË‚‡.

Ç˚ Ó·Ì‡ÛÊËÚÂ ˝ÚÓÚ ÌÂÓÚ‡ÁËÏ˚È ÍËÒÎÓ‚‡Ú˚È ‚Ë¯ÌÂ-

‚˚È ‡ÍˆÂÌÚ ‚ ‚ËÌ‡ı, ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡ÂÏ˚ı ËÁ ‚ËÌÓ„‡‰‡ ÒÓ-

ÚÓ‚ ÑÓÎ¸˜ÂÚÚÓ, ë‡Ì‰ÊËÓ‚ÂÁÂ, Å‡·Â‡, ‡ Ú‡ÍÊÂ ‚ ‡ÁÎË˜-

Ì˚ı ‚ËÌ‡ı — ÓÚ ä¸flÌÚË ‰Ó Â‰ÍÓ„Ó, ÌÓ ËÁ˚ÒÍ‡ÌÌÓ„Ó

íÓÓÎ¸‰Â„Ó. çÂÍÓÚÓ˚Â ‚ËÌ‡ Í ÚÓÏÛ ÊÂ ËÏÂ˛Ú ËÁ˚ÒÍ‡Ì-

Ì˚È ËÁ˛ÏÌ˚È ‚ÍÛÒ. Ñ‡ÊÂ ÎÂ„ÍÓÂ ‚Ó ‚ÍÛÒÂ Ç‡Î¸ÔÓÎË˜ÂÎÎ‡

Ò ÌËÁÍËÏ ÒÓ‰ÂÊ‡ÌËÂÏ Ú‡ÌËÌ‡ Ó·Î‡‰‡ÂÚ ˝ÚËÏ ı‡‡ÍÚÂ-

Ì˚Ï ËÚ‡Î¸flÌÒÍËÏ ‚ÍÛÒÓÏ, ÂÒÎË ‚ËÌÓ ıÓÓ¯ÂÂ.

ç‡ ÒÂ‚ÂÂ àÚ‡ÎËË ‚ è¸ÂÏÓÌÚÂ ·Ó„‡Ú˚Â Ú‡ÌËÌÓÏ ‚ËÌ‡ ËÁ

Å‡ÓÎÓ, ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡ÂÏ˚Â ËÁ ‚ËÌÓ„‡‰‡ ÒÓÚ‡ çÂ··ËÓÎÓ,

Ó·Î‡‰‡˛Ú Û‰Ë‚ËÚÂÎ¸Ì˚Ï ·ÛÍÂÚÓÏ, ‚ ÍÓÚÓÓÏ ÒÓ˜ÂÚ‡˛ÚÒfl

‡ÓÏ‡Ú˚ ‰Â„Úfl Ë ÓÁ˚. ïÓÓ¯ÂÂ Barolo ‚ Ì‡¯Ë ‰ÌË ÔÛ„‡˛-

˘Â ‰ÓÓ„Ó, ÌÓ ‰ÓÒÚÓÈÌÓÂ Langhe ‰‡ÒÚ ‚‡Ï ÒıÓ‰Ì˚È ‚ÍÛÒ

Á‡ ÏÂÌ¸¯ËÂ ‰ÂÌ¸„Ë. ç‡ ˛„Â àÚ‡ÎËË ÒÛ˘ÂÒÚ‚ÛÂÚ ¯ËÓÍËÈ

‚˚·Ó ÍËÒÎÓ-ÒÎ‡‰ÍËı Í‡ÒÌ˚ı ‚ËÌ, Ú‡ÍËı, Í‡Í Copertino Ë

Salice Salentino, „‰Â ‚flÊÛ˘ËÈ ‚ÍÛÒ ÍËÒÎÓÈ ‚Ë¯ÌË ÒÓ˜ÂÚ‡-

ÂÚÒfl Ò ÓÍÛ„Î˚ÏË ÚÓÌ‡ÏË ˜ÂÌÓÒÎË‚‡. ïÓÓ¯ËÂ Í‡ÒÌ˚Â

‚ËÌ‡ Ò ÌÂ‰‡‚ÌËı ÔÓ ÏÓÊÌÓ Ì‡ÈÚË Ë Ì‡ ëËˆËÎËË.

Ç ä‡ÎËÙÓÌËË ‚˚‡˘Ë‚‡˛Ú ÌÂÏÌÓ„Ó ‚ËÌÓ„‡‰‡ ÒÓÚ‡

ë‡Ì‰ÊËÓ‚ÂÁÂ, ÌÓ ‚ËÌÓ, ËÁ„ÓÚÓ‚ÎÂÌÌÓÂ ËÁ ÌÂ„Ó, ÔÓ˜ÂÏÛ-ÚÓ Â‰-

ÍÓ Ó·Î‡‰‡ÂÚ Ú‡ÍËÏË ÊÂ Í‡˜ÂÒÚ‚‡ÏË. Ç Ä„ÂÌÚËÌÂ ‰ÂÎ‡˛Ú ıÓ-

Ó¯ÂÂ ‚ËÌÓ ËÁ ÌÂÒÍÓÎ¸ÍËı ËÚ‡Î¸flÌÒÍËı ÒÓÚÓ‚ ‚ËÌÓ„‡‰‡.

6. çÖÜçéÖ êéáéÇéÖ
Хорошее розовое вино должно быть ароматным 
и освежающим, но обязательно сухим, а не сладким 
и вязким.

çÂÔÓÌflÚÌÓ, ÔÓ˜ÂÏÛ, ÌÓ Î˛‰Ë ‚ÒÂ„‰‡ ËÁ‚ËÌfl˛ÚÒfl Á‡ ÚÓ,

˜ÚÓ Î˛·flÚ ÓÁÓ‚ÓÂ ‚ËÌÓ. ç‡ Ò‡ÏÓÏ ‰ÂÎÂ ˝ÚÓ ÔÂÍ‡ÒÌ˚È

ÔÓ‰ÛÍÚ: ÒÛıÓÈ, Ò ÍÎÛ·ÌË˜Ì˚ÏË Ë ËÌÓ„‰‡ Ú‡‚flÌËÒÚ˚ÏË

ÓÚÚÂÌÍ‡ÏË, Ë‰Â‡Î¸ÌÓ ÔÓ‰ıÓ‰fl˘ËÈ ‰Îfl ÎÂÚÌÂ„Ó ÛÔÓÚÂ·-

ÎÂÌËfl ÒÓ ÏÌÓÊÂÒÚ‚ÓÏ ‡ÒÚËÚÂÎ¸Ì˚ı ·Î˛‰.

ãÛ˜¯ËÏ ÒÓÚÓÏ ‚ËÌÓ„‡‰‡ ‰Îfl ÓÁÓ‚Ó„Ó ‚ËÌ‡ fl‚ÎflÂÚ-

Òfl ÉÂÌ‡¯, ÌÓ ÓÌ ÌË ‚ ÍÓÂÏ ÒÎÛ˜‡Â ÌÂ fl‚ÎflÂÚÒfl Â‰ËÌÒÚ-

‚ÂÌÌ˚Ï. Ç èÓ‚‡ÌÒÂ Ë ‰Û„Ëı Â„ËÓÌ‡ı ˛ÊÌÓÈ î‡ÌˆËË

ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡˛Ú ıÓÓ¯ÂÂ ÓÁÓ‚ÓÂ ‚ËÌÓ; ÚÓ ÊÂ Ò‡ÏÓÂ ÓÚÌÓ-

ÒËÚÒfl Í ËÒÔ‡ÌÒÍÓÈ ç‡‚‡Â Ë èÓÚÛ„‡ÎËË, ÌÓ Ì‡ Ò‡ÏÓÏ

‰ÂÎÂ ÓÁÓ‚ÓÂ ‚ËÌÓ ÏÓÊÂÚ ÔÓËÁ‚Ó‰ËÚ¸Òfl „‰Â Û„Ó‰ÌÓ.

Rose d’Anjou ËÁ ‰ÓÎËÌ˚ ãÛ‡˚ ‚ ˆÂÎÓÏ ÒÎÂ‰ÛÂÚ ËÁ·Â„‡Ú¸;

Cabernet d’Anjou Ó·˚˜ÌÓ ·ÓÎÂÂ ÒÛıÓÂ Ë Í‡˜ÂÒÚ‚ÂÌÌÓÂ. àÁ

Í‡ÎËÙÓÌËÈÒÍÓ„Ó ÒÓÚ‡ áËÌÙ‡Ì‰ÂÎ¸ ËÁ„ÓÚ‡‚ÎË‚‡˛Ú ‰Ó-

‚ÓÎ¸ÌÓ ÒÎ‡‰ÍÓÂ ÓÁÓ‚ÓÂ ‚ËÌÓ, ÌÓ Ò ÔËflÚÌ˚Ï ‚ÍÛÒÓÏ.


